Bearbeitete - Marinierte: Carpaccio Felchen zum Roten Zwi ebel und Sellerie. Mnoport

Carpaccio Felchen zum Roten Zwiebel und Sellerie. Monoportion.

Carpaccio Felchen zum Roten Zwiebel und Sellerie. Monoportion.

Valutazione: Nessuna valutazione
Fai una domanda su gquesto prodotto

Produttore: Lago Vivo Soc.Coop. ar.l.

Descrizione
Carpaccio Felchen zum Roten Zwiebel und Sellerie. Monoportion.

(Fur geschéftlichen Anforderungen wird das Produkt Filetstiicke gearbeitet)

Technische Daten

PRODUKTNAME CARPACCIO Coregone Zwiebel und Sellerie
LATEINISCHE BEZEICHNUNG Coregonus Lavaretus

HERKUNFT LAGO DI BOLSENA (VT) IT

MIT NETZWERK ERWISCHT GND

CODE CE LAB. CE IT G4G7J

VERPACKUNG ATM Modifizierte Schutzatmosphare
KONSERVIERUNG Bei einer Raumtemperatur von 0° bis + 4°
ABLAUF 60 TAGE NACH VERPACKUNG
INGREDIENTS Felchen, Weinessig

enthalt: Antioxidantien (SULFITE E224),
Olivendl, Salz, Zwiebeln, Sellerie, schwarzer
Pfeffer
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https://www.lagovivo.eu/images/stories/virtuemart/product/Lavorato_Marinato_Cipolla_monoporzione.jpg
https://www.lagovivo.eu/index.php?option=com_virtuemart&view=productdetails&task=askquestion&virtuemart_product_id=55&virtuemart_category_id=3&tmpl=component
https://www.lagovivo.eu/index.php?option=com_virtuemart&view=manufacturer&virtuemart_manufacturer_id=1&tmpl=component
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Recensioni

Nessuna recensione disponibile per questo prodotto.
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